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profesjonalna linia urzgdzen termicznych




ascobloc

&

Kuchnie elekiryczne z podwojng plytg stalowg
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MEH 614

Kuchnie z podwéjng plytg stalowq

Kuchnie z plytg stalowg ascobloc

Y YO0
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M Podwojna ptyta stalowa z 2 oddzielnie regulowanymi strefami grzewczymi
(kazda o mocy 3,5 kW)
M Regulacja mocy grzejnej za pomocg 5-stopniowego wtgcznika

M Piyty grzewcze osadzone na termicznie izolowanym kotnierzu

M Dobra akumulacja cieplna w celu optymalnego wykorzystania resztkowej energii cieplnej

M Oszczedno$¢ energii dzigki wbudowanemu systemowi ograniczania temperatury

M Opcjonalnie: piekarnik z niezalezng regulacjg temperatury grzatki gornej i dolnej,
dodatkowo z termoobiegiem

Urzadzenie wolnostojgce bez piekarnika MEH 211 MEH 411 MEH 611
Urzadzenie wolnostojgce z piekarnikiem = MEH 414 MEH 614
Urzadzenie wolnostojgce z piekarnikiem z termoobiegiem = MEH 416 MEH 616

Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacii technicznej

M Pola grzewcze z niezalezng regulacjg termostatem w celu efektywnego gotowania
i utrzymywania temperatury

M tatwiejsza w czyszczeniu i bardziej higieniczna

M Bezszczelinowa ptyta stalowa z 4 oddzielnie regulowanymi strefami grzania (kazda
0 mocy 3,5 kW)

M Regulacja mocy grzewczej za pomocg 5- stopniowego wigcznika

M Piyta grzewcza osadzona na termicznie izolowanym kotnierzu

M Dobra akumulacja cieplna oznacza optymalne wykorzystanie resztkowej energii cieplnej

B Oszczedno$¢ energii dzigki wbudowanemu systemowi ograniczania temperatury

M Opcjonalnie: piekarnik z niezalezng regulacjg temperatury grzatki gornej i dolnej,
dodatkowo z termoobiegiem

Urzadzenie wolnostojgce bez piekarnika MEH 440
Urzgdzenie wolnostojace z piekarnikiem MEH 443
Urzgdzenie wolnostojace z piekarnikiem z termoobiegiem MEH 445 MEH 445

Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacii technicznej
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ascobloc

Kuchnie z plytg ceramiczng

MW Bezszczelinowe potaczenie ptyty ceramicznej z blatem

M tatwa w utrzymaniu czystosci, btyskawiczny czas nagrzewania

M Strefy grzewcze 0 mocy 4,0 kW wizualnie wyr6znione na powierzchni ptyty
M Bezstopniowa regulacja mocy grzewczej

B W ofercie rowniez ptyta ceramiczna z funkcjg rozpoznawiania garnka

M Opcjonalnie: piekarnik z niezalezng regulacjg temperatury grzatki gornej i dolnej,

dodatkowo z termoobiegiem

Urzadzenie wolnostojgce bez piekarnika MEH 300 MEH 500
Urzadzenie wolnostojace z piekarnikiem = MEH 503
Urzadzenie wolnostojgce z piekarnikiem z termoobiegiem = MEH 505

Wiecej informacji znajdziecie Pafistwo w dokumentacji technicznej

MEH 700
MEH 703
MEH 705

M Bezszczelinowe potaczenie ptyty ceramicznej z blatem

M tatwa w utrzymaniu czystosci

W Wysoka efektywno$¢ dziatania

M Strefy grzewcze wizualnie wyréznione na powierzchni ptyty

M Pola grzewcze kazde o mocy 5,0 kW. Dostepna rowniez kuchnia z indukcjg
catopowierzchniowg

M System rozpoznawania garnka z sygnalizacjg btedow

M Bezstopniowa regulacja mocy grzewczej

M Elektroniczna kontrola temperatury

Urzadzenie wolnostojace bez piekarnika MEH 350 MEH 550

Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacii technicznej

ascobloc

06006

Kuchnie elektryczne z plytg indukcyjng




ascobloc Kuchnie gazowe Kuchnie gazowe z plytg stalowg ascobloc
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Kuchnie gazowe z plytg stalowg

M Piyta gorna z tatwymi do utrzymania w czystosci przettoczeniami pod palniki M Higieniczne i tatwe w utrzymaniu czystosci
M Gtebokos¢ przettoczenia 82 mm M Piyta stalowa ze zbiorczym odptywem
W Kazdy palnik wyposazony w ptomieri kontrolny z termoelektrycznym zabezpieczeniem B Ogrzewanie po$rednie palnikiem gazowym T
M Otwarte stanowiska gazowe z zapalnikiem recznym M Kazdy palnik wyposazony w ptomien kontrolny z termoelektrycznym zabezpieczeniem \
M Ruszty wykonane ze stali nierdzewne; M Plynna regulacja temperatury kazdej ptyty do ok. 450 °C
M Opcja: piekarnik elektryczny z grzatkg gorng i doing, dodatkowo z termoobiegiem M Opcja: piekarnik elektryczny z grzatkg gorng i doing, dodatkowo z termoobiegiem
lub piekarnik gazowy lub piekarnik gazowy
Urzadzenie wolnostojace bez piekarnika MGH 210 MGH 410 MGH 610 Urzadzenie wolnostojace bez piekarnika MGG 410
Urzadzenie wolnostojace z piekarnikiem = MGH 413 MGH 613 Urzadzenie wolnostojace z piekarnikiem MGG 413
Urzadzenie wolnostojace z piekarnikiem z termoobiegiem = MGH 415 MGH 615 Urzadzenie wolnostojace z piekarnikiem z termoobiegiem MGG 415
MGH 410 Urzadzenie wolnostojace z piekarnikiem gazowym - MGH 417 ~ MGH 617 Urzadzenie wolnostojgce z piekarnikiem gazowym MGG 417 MGG 417
Wiecej informacji znajdziecie Pafistwo w dokumentacji technicznej Wiecej informaciji znajdziecie Paristwo w dokumentacii technicznej
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ascobloc Bemary/Podgrzewacz wielofunkeyjny
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MEW 452

H Ttoczona komora wspawana bezszczelinowo w pokrycie

M Komora na pojemnik GN 1/1 lub 2/1 o gteb. 200 mm

M Podgrzewanie posrednie

M Regulacja mocy grzewczej za pomocg pokretta z termostatem od 30 do 100 °C

M Oproznianie komory za pomocg zaworu kulowego %"

B MEW 400; Podgrzewacz elektryczny ze zwigkszong mocg grzewczg, z komorg
chromowang; zapobiegajacy wysuszaniu podgrzewanych potraw

Urzadzenie wolnostojace bez szafki grzewczej MEW 250 MEW 450 MEW 400
Urzadzenie wolnostojace z szafki grzewczej MEW 252 MEW 452 =

Wigcej informacji znajdziecie Paristwo w dokumentacji technicznej

12

Warnik

M Ttoczona komora wspawana bezszczelinowo w pokrycie

M Gieboko ttoczone zagtebienie ograniczajgce wyptyw piany

W Automatyczne odcigcie zasilania w momencie podniesienia grzatek (czyszczenia lub konserwacji)
M Grzatki 0 mocy 6,0 kW wykonane z wysokiej jako$ci, kwasoodpornej stali z gatunku 1.4404
W Wewnetrznie utozone grzatki w celu bezposredniego podgrzewania wody

M Latwo$¢ czyszczenia komory dzigki podnoszonym grzatkom

M Napetnianie komory poprzez zintegrowany wlew doprowadzajacy wode z zaworem zwrotnym
M Regulacja mocy za pomocg bezstopniowego wigcznika z ogranicznikiem temperatury

M Oproéznianie za pomocg zaworu kulowego %"

M Perforowany wktad na dnie komory zapewnia odpowiednie ustawienie koszy

Urzadzenie wolnostojace MEW 460 MEW 660 MEW 860

Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacji technicznej
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Warnik elektryczny

MEW 660
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ascobloc Frytownice i wanny frytownicze

MEF 224

Frytownice i wanny frylownicze

ascobloc

ascobloc

Frytownice elektryczne

M Komora ttoczona, z tzw. zimng strefg, wspawana bezszczelinowo w pokrycie

M Automatyczne odcigcie zasilania w momencie podniesienia grzatek

M Podnoszone grzatki z jednoczesnym odcigeciem zasilania

M Regulacja mocy grzewczej za pomocg termostatu od 100 do 195 °C. W kazdej komorze
grzatka o mocy 9,0 kW

M Dodatkowe zabezpieczenie poprzez wbudowany ogranicznik temperatury

M Oproznianie za pomocg zaworu kulowego

B Opcja: mechanizm podnoszenia kosza lub/ i elektroniczna regulacja temperatury za
pomocg klawiatury dotykowe;j

Pojemnos¢ catkowita/uzytkowa 1x121/81 2x121/81 1x241/161
Urzadzenie wolnostojace MEF 124 A8 MEF 224 #8) MEF 144 »8)

A Opcja: z podnoszeniem koszy ® Opcja: sterowanie elektroniczne
Wiecej informacji znajdziecie Pafistwo w dokumentacji technicznej

14

Wanny frytownicze

M Komora ttoczona GN 1/1 wspawana bezszczelinowo w pokrycie
M Pojemnik GN 1/1 — 200 mm z perforowanym ociekaczem

M Podgrzewanie za pomoca grzatek promiennikowych

M Manualna regulacja temperatury

M Odptyw za pomocg zaworu kulowego 34"

M Podstawa z szafkg otwartg

Urzadzenie wolnostojace MEF 040

Wiecej informacji znajdziecie Pafistwo w dokumentacii technicznej
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Frytownice elektryczne i wanny frytownicze

MEF 040
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ascobloc EETEEN grillowe z dnem typu Compens

MGB 430

Plyty grillowe z powierzchnig stalowg ascobloc

1

M Ttoczona wanna o gt. 65 mm wspawana bezszczelinowo w pokrycie

M Spod wanny typu Compens z dnem nieprzywieralnym

M Krotki czas nagrzewania, wysokie przewodzenie ciepta, rownomierny rozktad temperatury

M Otwoér spustowy z korkiem (odptyw ttuszczu do pojemnika GN)

B W urzadzeniach elektrycznych ogrzewanie posrednie za pomocg grzatek promiennikowych

B W urzadzeniach elektrycznych regulacja termostatem w zakresie 50 — 260 °C

B W urzadzeniach gazowych ogrzewanie posrednie palnikiem gazowym, z ptynng regulacjg
temperatury w zakresie 50 — 260 °C

M Urzadzenia gazowe z podwojnym zaworem, automatem zaptonowym i termoparg

Wielkosé 510 x 600 x 65 mm {780 x 600 x 65 mm|510 x 600 x 65 mm|780 x 600 x 65 mm
Urzadzenie wolnostojace MEB 430 MEB 630 MGB 430 MGB 630

*Zasilanie 230 V, wymagane AC 2 A,
Urzadzenie dostepne od 03/2012 | Wigcej informacji znajdziecie Paristwo w dokumentacji technicznej

16
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d

M Piyta stalowa do grillowania, wykonana ze specjalnego stopu (opcjonalnie chromowana na twardo)

|

M Dostepne 3 rodzaje powierzchni: gtadka, ryflowana i potryflowana

M Oddzielna regulacja temperatury poszczegélnych stref grzewczych od 50 do 300 °C
- w elektrycznych patelniach i ptytach grillowych

W W urzadzeniach gazowych ogrzewanie po$rednie palnikiem gazowym, z ptynng regulacjg
temperatury w zakresie 50 - 300 °C

M Urzadzenia gazowe z podwojnym zaworem, automatem zaptonowym i termoparg

M Otwor spustowy z korkiem (odptyw ttuszczu do pojemnika GN)

Urzadzenie - \1cp 460 \IEB 660 MEB 440 MEB 640 MEB 650 MGB 460 MGB 660 MGB 440 MGB 640 MGB 650

wolnostojace
*Zasilanie 230 V, wymagane AC 2 A,
Urzadzenie dostepne od 03/2012 | Wigcej informacji znajdziecie Parstwo w dokumentacji technicznej
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MGB 660
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Patelnie uchylne z dnem typu Compens

ascobloc

MGP 600

Patelnie uchylne z dnem typu Compens

M Przemyslana konstrukcja pozwalajgca zaoszczedzi¢ zajmowang przestrzen

M Elektryczny mechanizm przechylania z wyprofilowanym wylewem

W Spod wanny typu Compens z dnem nieprzywieralnym
M Krotki czas nagrzewania, wysokie przewodzenie ciepta, rownomierny rozktad temperatury

M Nieprzywieralna powierzchnia do smazenia

M Urzadzenia elektryczne z dwoma grzatkami sterowanymi za pomocg termostatu.

Opcjonalnie regulacja temperatury za pomocg klawiatury dotykowej

M Urzadzenia gazowe z ogrzewaniem posrednim za pomocg dwéch palnikéw gazowych

i automatu zaptonowego

11/531 %61/711 711/531 %1/711

Urzadzenie wolnostojace MEP 600
*Zasilanie 230 V, wymagane AC 2 A,

MEP 700

MGP 600

Urzadzenie dostepne od 03/2012 | Wigcej informacji znajdziecie Paristwo w dokumentacji technicznej

18

MGP 700

Patelnie do smazenia/duszenia

M Ttoczona wanna wspawana bezszczelinowo w pokrycie

M Spod wanny typu Compens z dnem nieprzywieralnym i pokrywa z podwojnymi $ciankami

M Odptyw 22" z zaworem kulowym i korkiem teflonowym

M Krotki czas nagrzewania, wysokie przewodzenie ciepta, rownomierny rozktad temperatury

M Urzadzenia elektryczne z dwoma grzatkami, regulowanymi za pomocg termostatu.

Opcjonalnie regulacja temperatury za pomocg klawiatury dotykowej

M Urzadzenia gazowe z ogrzewaniem posrednim za pomocg dwdch palnikdw gazowych

i automatu zaptonowego
M Podstawa z szafkg otwartg

871/701 | 1617921 | s7i/701 | 11617921

Urzadzenie wolnostojace MEP 650 MEP 750 MGP 650

*Zasilanie 230 V, wymagane AC 2 A,
Urzadzenie dostepne od 03/2012 | Wigcej informacji znajdziecie Parstwo w dokumentacji technicznej

19

MGP 750

ascobloc

F

atelnie do smazenia/duszenia z dnem typu Compens

MEP 650
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ascobloc "X warzelny z kottem okrggtym

3

e —

F

ieablac

MES 150.100

A

M Kociot okragty z podwéjnym ptaszczem, ogrzewany po$rednio

M Niezawodny, p6t zamkniety system ogrzewania kotta

M Zamkniety system obiegu Permapress nie wymagajgcy uzupetniania wody

B Pokrywa na wytrzymatych zawiasach nierdzewnych, odpowiednio wybalansowana

M Napetnianie kotta za pomocg wbudowanej wylewki. Op6znianie poprzez zawor DN 40

M Dno kotta wykonane ze stali nierdzewnej z gatunku 1.4571

M Powierzchnia blatu z przettoczeniem i przelewem nadmiarowym

M Plynna regulacja mocy grzewczej. W ofercie klawiatura dotykowa lub programowanie
procesu gotowania

Urzadzenie wolnostojace MES 060* MES 080* MES 100~ MES 150*

* Opcja: sterowanie elektroniczne
Wigcej informacji znajdziecie Paristwo w dokumentacji technicznej

20

Kociol warzelny z kotlem prostokginym ascobloc

—
ge

M Kociot prostokatny z podwéjnym ptaszczem, ogrzewany po$rednio

M Niezawodny, p6t zamkniety system ogrzewania kotta

W Zabezpieczenie za pomoca systemu Pressostat oraz zaworu bezpieczeristwa

M Pokrywa na wytrzymatych zawiasach nierdzewnych, odpowiednio wybalansowana

M Napetnianie kotta za pomocg wbudowanej baterii. Opdznianie poprzez zawér DN 50

M Dno kotta wykonane ze stali nierdzewnej z gatunku 1.4571

M Powiechrznia blatu z przettoczeniem i przelewem nadmiarowym

M Plynna regulacja mocy grzewczej. W ofercie klawiatura dotykowa lub programowanie
procesu gotowania

poemose | | m | s
Urzadzenie wolnostojace MER 150* MER 250* MER 300~

* Opcja: sterowanie elektroniczne
Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacii technicznej
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=13(e) o) (oYl Piekarniki z blatem roboczym

MEH 050

Szafki do pracy/Elementy neutralne

!

M Piekarnik z blatem roboczym ze stali nierdzewnej

W MEH 030: piekarnik z ogrzewaniem statycznym. Grzatki o mocy 2 x 3,0 kW. Dolna grzatka
umieszczona pod ptytg zeliwng. Zakres temperatur od 50 — 300 °C z niezalezng regulacja
termostatem

W MEH 050: jak MEH 030: dodatkowo z mozliwoscig witgczenia termoobiegu. Wentylator
umieszczony z boku, 0 mocy 6,0 kW

B Wyjmowana dolna ptyta zeliwna optymalnie utrzymujgca i rozpraszajgca ciepto

M Korpus ze stali nierdzewnej, wnetrze ze stali chromowej

M 3 poziomy prowadnic na blachy lub ruszty

M Ruszt chromowy i blacha emaliowana

Urzadzenie wolnostojgce z piekarnikiem MEH 030
Urzadzenie wolnostojgce z piekarnikiem z termoobiegiem MEH 050

Wigcej informacji znajdziecie Paristwo w dokumentacji technicznej

22

M Blat ze stali nierdzewnej, wzmocniony

Szafki do pracy

i wyttumiony od spodu.

M Szuflada(y) skrzyniowa na prowadnicach
rolkowych

M Podstawa z szafkg otwartg lub
z drzwiami skrzydtowymi

M Front szuflady z podwojng $Scianka

ascobloc

Szafki do pracy/Elementy neutralne

Elementy neutralne

M Ustawiane pomigdzy dwoma urzgdzeniami
Ascoline lub zawieszane na specjalnych
tacznikach

M Podstawa z zabudowanym frontem

M Blat ze stali nierdzewnej, wzmocniony
i wyttumiony od spodu.

| Szerokost | 40cm | S0¢m | 60em | 70om | 80cm | 90am [100m | 10cm | 20¢m | 30em

Urzadzenie —yyin 040 MUA 050 MUA 060 MUA 070 MUA 080 MUA 090 MUA 100 MUZ 010 MUZ 020 MUZ 030

wolnostojace

Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacii technicznej
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= I asCo Wykaz urzgdzen Wykaz urzgdzen =
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= URZ P ) > Diugosé Moc elektr. Moc gaz. - L > Diugosé Moc elektr. Moc gaz. =
~N ADZENIA WOLNOSTOJACE Typ Zasilanie  Plyta gérna/llos¢ stref Podstawa (mm) (kW) (kW) URZADZENIA WOLNOSTOJACE Typ Zasilanie  Ptyta gorna/ llos¢ stref Podstawa (mm) (kW) (kW) ~N
g 6 Kuchnig_elektryczne MEH 211 Elektryczne 1 ptyta zeliwna — 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 500 71 = 15 Wanny frytownicze MEF 040  Elektryczne 1 komora —305x 510 x 210 mm Szafka otwarta 400 1,1 = g
- z podwojna piyta stalowa MEH 411 Elektryczne 2 ptyty zeliwne — 4 strefy grzewcze Szafka otwarta 800 14,1 - 16 Patelnie grillowe z dnem MEB 430  Elektryczne 1 wanna—510x 600 x 65 mm — 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 600 9,2 - >~
; MEH 414 Elektryczne 2 ptyty zeliwne — 4 strefy grzewcze Piekarnik elektryczny 800 20,1 = EYZZ:”:::‘;?\: MEB 630  Elektryczne 1 wanna —780 x 600 x 65 mm — 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 900 13,8 - ;
MEH 416  Elekiryczne 2 piyty zeliwne — 4 strefy grzewcze Piekarnik elektr. z termoobiegiem 800 20,1 - CHEGBADAR MGB 430 Gazowe** 1wanna—510 x 600 x 65 mm — 1 strefa grzewcza Szafka otwarta 600 - 90
MEH 611  Elektryczne 3 piyty zeliwne — 6 stref grzewczych Szafka otwarta 1200 211 - o ohizats e MGB 630 Gazowe** 1 wanna— 780 x 600 x 65 mm — 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 900 - 140
MEH 614  Elektryczne 3 ptyty zeliwne — 6 stref grzewczych Piekarnik elektryczny 1200 27,1 - 17 Piyty grillowe z MEB 440* Elektryczne 1 ptyta grillowa ryflowana — 1 strefa grzewcza Szafka otwarta 600 9,2 -
MEH 616  Elektryczne 3 ptyty zeliwne — 6 stref grzewczych Piekarnik elektr. z termoobiegiem 1200 27,1 = powierzchnia stalowa MEB 460* Elektryczne 1 ptyta grillowa gtadka — 1 strefa grzewcza Szafka otwarta 600 9,2 =
Kuchnie elektryczne MEH 440  Elektryczne 1 ptyta stalowa — 4 strefy grzewcze Szafka otwarta 800 141 - MEB 640* Elektryczne 1 ptyta grillowa ryflowana — 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 900 13,8 -
2 piyta stalowq MEH 443  Elektryczne 1 ptyta stalowa — 4 strefy grzewcze Piekarnik elektryczny 800 20,1 = MEB 650* Elektryczne 1 piyta grillowa potryflowana — 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 900 13,8 =
MEH 445  Elektryczne 1 ptyta stalowa — 4 strefy grzewcze Piekarnik elektr. z termoobiegiem 800 20,1 - MEB 660* Elektryczne 1 ptyta grillowa gtadka — 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 900 13,8 -
Kuchnie elektryczne MEH 300" Elektryczne 1 ptyta ceramiczna — 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 400 8,0 = MGB 440 Gazowe** 1 ptyta grillowa ryflowana — 1 palnik Szafka otwarta 600 = 9,0
Z piyta ceramiczng MEH 500 Elektryczne 1 ptyta ceramiczna — 4 strefy grzewcze Szafka otwarta 800 16,0 - MGB 460 Gazowe** 1 piyta grillowa gtadka — 1 palnik Szafka otwarta 600 - 9,0
MEH 503 Elektryczne 1 ptyta ceramiczna — 4 strefy grzewcze Piekarnik elektryczny 800 22,0 = MGB 640 Gazowe** 1 ptyta grillowa ryflowana — 2 palniki Szafka otwarta 900 - 140
MEH 505 Elektryczne 1 ptyta ceramiczna — 4 strefy grzewcze Piekarnik elektr. z termoobiegiem 800 22,0 - MGB 650 Gazowe** 1 piyta grillowa pétryflowana — 2 palniki Szafka otwarta 900 - 140
MEH 700* Elektryczne 1 ptyta ceramiczna — 6 stref grzewczych ~ Szafka otwarta 1200 24,0 = “Zasilanie 230 V, MGB 660 Gazowe** 1 piyta grillowa gtadka — 2 palniki Szafka otwarta 900 - 14,0
MEH 703* Elektryczne 1 ptyta ceramiczna — 6 stref grzewczych ~ Piekarnik elektryczny 1200 30,0 - Wymagan? e *opcja: ptyta grillowa chromowana na twardo - xxx.400
MEH 705* Elektryczne 1 ptyta ceramiczna — 6 stref grzewczych  Piekarnik elektr. z termoobiegiem 1200 30,0 - gézgglzzeoqlg — Urzadzenia gazowe dostepne na zapytanie
* Opcja: system rozpoznawania granka - xxx.110 18 Patelnie uchylne z dnem MEP 600  Elektryczne 1 wanna—711/53 1 Front zabudowany 900 13,8 -
9 Kuchnit_e elektry.czne MEH 350  Elektryczne 1 ptyta indukcyjna — 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 400 10,0 = EYZZ:”:::‘;;": MEP 700  Elektryczne 1 wanna—96 1/71 | Front zabudowany 1200 18,4 =
2 piyta indukeyjng MEH 550  Elektryczne 1 plyta indukcyjna — 4 strefy grzewcze  Szafka otwarta 800 20,0 - wymagane AC 2, MGP 600 Gazowe** 1 wanna—711/53 1 Front zabudowany 900 - 140
10 Kuchnie gazowe MGH 210 Gazowe 2 palniki—1xC, 1 xE Szafka otwarta 500 - 114 gézgg/ZZeOTg - MGP 700 Gazowe** 1 wanna—96 /711 Front zabudowany 1200 - 18,0
MGH 410 Gazowe 4 palniki-1xC,2xD, 1xE Szafka otwarta 800 - 222 19 Patelnie do smazenia/ MEP 650  Elektryczne 1 wanna—871/701 Szafka otwarta 900 13,8 -
MGH 413 Gaz/Elektr. 4 palniki—1xC, 2xD, 1 xE Piekarnik elektryczny 800 60 222 d‘f:;:::;’;e\? S \EP 750 Elektryozne 1 wanna— 116 1/92 Szafka otwarta 1200 184 -
MGH 415  Gaz./Flektr. 4 palniki—1xC,2xD,1xE Piekarnik elektr. z termoobiegiem 800 6,0 222 CHEGEADEA MGP 650 Gazowe** 1wanna-871/701 Szafka otwarta 900 - 140
MGH 417  Gazowe 4 palniki—1xC,2xD, 1xE Piekarnik gazowy 800 - 292 gézggé%qlg - MGP 750 Gazowe** 1wanna—1161/921 Szafka otwarta 1200 - 18,0
MGH 610 Gazowe 6 palnikow —2 xC, 2 x D, 2 X E Szafka otwarta 1200 - 336 SR el MES 060* Elektryczne 1 kociot — 60 | Front zabudowany 700 12,5 -
MGH 613  Gaz/Elektr. 6 palnikow —2xC, 2xD, 2 X E Piekarnik elektryczny 1200 60 336 2 kotiem okragtym MES 080* Elektryczne 1 kociot - 80 | Front zabudowany 800 15,6 -
MGH 615 Gaz./Elektr. 6 palnikow —2xC,2xD,2xE Piekarnik elektr. z termoobiegiem 1200 6,0 33,6 MES 100*  Elektryczne 1 kociot—100 | Front zabudowany 800 18,6 -
MGH 617 Gazowe 6 palnikow —2 x C, 2 x D, 2 x E Piekarnik gazowy 1200 - 40,6 MES 150*  Elektryczne 1 kociot—150 | Front zabudowany 1000 24,5 -
11 Kuchnie gazowe z piyta MGG 410 Gazowe 1 ptyta grzejna — 1 palnik Szafka otwarta 800 - 120 *Opcja: sterowanie elektroniczne - xxx.100
stalowa MGG 413  Gaz./Elektr. 1 ptyta grzejna — 1 palnik Piekarnik elektryczny 800 6,0 12,0 Al A e MER 150 Elektryczne 1 kociot — 150 | Front zabudowany 900 24,6 =
MGG 415 Gaz/Elektr. 1 piyta grzejna —1 palnik Piekarnik elektr. z termoobiegiem 800 60 12,0 2 kotiem prostokatnym MER 250* Elektryczne 1 kociot - 250 1 Front zabudowany 1400 306 -
MGG 417  Gazowe 1 ptyta grzejna — 1 palnik Piekarnik gazowy 800 - 190 MER 300* Elektryczne 1 kociot—300 I Front zabudowany 1600 36,6 =
12 Bemary elektryczne/ MEW 250 Elektryczne 1 komora—1 x GN 1/1 Szafka otwarta 400 2,35 - *Opcja: sterowanie elektroniczne - xxx.100
S L ey 252 lekdryczne 1 komora — 1 x GN 1/1 Szafka grzewcza 400 2,85 - 22 Piekarniki elekiryczne MEH 030 Elektryczne blat roboczy Piekarnik elektryczny 800 6,0 -
MEW 400 Elektryczne 1 komora —1x GN 1/1 Szafka otwarta 400 46 - 2 blatem roboczym MEH 050  Elektryczne blat roboczy Piekarnik elektr. z termoobiegiem 800 6,0 -
MEW 450 Elektryczne 1 komora—1 x GN 2/1 Szafka otwarta 700 47 - 23 Szafki do pracy/ MUA 040 Neutralne  blat roboczy z szuflada Szafka otwarta 400 - -
MEW 452  Elektryczne 1 komora — 1x GN 2/1 Szafka grzewcza 700 5.4 - Elementy neutralne MUA050 Neutralne blat roboczy z szuflada Szafka otwarta 500 - -
13 Warnik elektryczny MEW 460 Elektryczne 1komora—1x121/81 Szafka z drzwiami skrzydtowymi 400 6,0 = MUA 060 Neutralne blat roboczy z szufladg Szafka otwarta 600 = =
MEW 660 Elektryczne 2 komory—2x121/81 Szafka z drzwiami skrzydtowymi 600 12,0 - MUA 070 Neutralne  blat roboczy z szufladg Szafka otwarta 700 - -
MEW 860 Elektryczne 1komora—1x241/161 Szafka z drzwiami skrzydtowymi 600 12,0 = MUA 080 Neutralne  blat roboczy z szuflada Szafka otwarta 800 = =
14 Frytownice elektryczne MEF 124%8) Elektryczne 1komora—1x121/81 Szafka otwarta 400 9,0 - MUA 090 Neutralne  blat roboczy z szufladg Szafka otwarta 900 - -
MEF 1448) Elektryczne 1 komora—1x241/16 1 Szafka otwarta 600 18,0 = MUA 100 Neutralne  blat roboczy z szuflada Szafka otwarta 1000 - -
MEF 224%8) Elektryczne 2 komory —2x121/81 Szafka otwarta 600 18,0 - MUZ 010 Neutralne  blat roboczy Front zabudowany 100 - -
M opcja: mechanizm podnoszenia koszy (moc powigkszona o 0,25 kW na komore) - xxx.110; ® opcja: elektroniczna regulacja temperatury - xxx.210 MUZ 020 Neutralne  blat roboczy Front zabudowany 200 = =
A8 opcja: system podnoszenia koszy (moc powigkszona o 0,25 kW na komore) elektroniczna regulacja temperatury - xxx.110.210 MUZ 030 Neutralne  blat roboczy Front zabudowany 300 - -

Istnieje mozliwo$¢ podtaczenia urzadzenia do optymalizacji mocy. Podtaczenie poprzez MCC 409. Istnieje mozliwo$¢ podtaczenia urzadzenia do optymalizacji mocy. Podtaczenie poprzez MCC 409.
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